
2026 全国芽生会連合会 関東ブロック会議
パネルディスカッション

江戸前鮨の歴史と、
鮨をとりまく海外事情について

テーマ
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自
己
紹
介
・
共
通
点

福
田
会
長：3
人
と
も
実
は「
4
代
目
」な
ん
で
す
よ
ね
。

う
ち
が
87
年
で
ま
だ
若
い
で
す
が
、
杉
山
さ
ん
が

1
4
1
年
、
手
塚
さ
ん
が
1
1
0
年
。
1
0
0
年
超

え
の
お
店
と
並
ん
で
い
る
（
笑
）。
今
日
は
江
戸
前
寿

司
の
歴
史
・
海
外
展
開
、
時
間
が
あ
れ
ば
経
営
の
話

も
聞
い
て
み
た
い
と
思
い
ま
す
。

杉
山
さ
ん
：
関
東
大
震
災
、
戦
争
、
東
日
本
大
震
災
、

バ
ブ
ル
崩
壊
…
…
い
ろ
い
ろ
あ
り
な
が
ら
も
1
4
0

年
、
銀
座
で
や
っ
て
き
ま
し
た
。
皆
さ
ん
の
心
に
残
る

お
話
が
で
き
れ
ば
と
思
い
ま
す
。

手
塚
さ
ん
：
う
ち
は
屋
台
か
ら
始
ま
り
今
は
大
森
海

岸
（
品
川
・
羽
田
エ
リ
ア
）
で
営
業
し
て
い
ま
す
。
出

張
握
り
や
海
外
イ
ン
バ
ウ
ン
ド
に
も
対
応
を
し
て
い
て
、

実
は
つ
い
さ
っ
き
ま
で
外
国
の
お
客
様
に
握
っ
て
い
ま

し
た
。
芸
者
さ
ん
が
入
る
こ
と
も
あ
り
ま
す
。
お
昼
の

通
常
営
業
は
し
て
な
く
て
、
イ
ン
バ
ウ
ン
ド
の
お
客
様

と
築
地
へ
一
緒
に
買
い
出
し
に
い
っ
て
、
お
客
様
が
好

き
な
も
の
を
買
い
、
お
店
で
お
客
様
自
身
に
握
っ
て
も

ら
っ
た
り
、
当
方
で
握
っ
て
お
出
し
し
た
り
し
て
い
ま

す
。2 

江
戸
前
寿
司
の
歴
史

福
田
会
長
：
杉
山
さ
ん
・
手
塚
さ
ん
の
お
店
は
と
も

に
「
芝
神
明
」（
現
・
浜
松
町
エ
リ
ア
）
で
屋
台
を
出

し
て
い
た
ん
で
す
ね
。
江
戸
前
寿
司
の
起
源
を
聞
か
せ

て
く
だ
さ
い
。

杉
山
さ
ん
：
1
7
9
0
年
頃
、「
握
り
」
と
い
う
技
法

が
生
ま
れ
、
た
っ
た
20
年
ほ
ど
で
江
戸
中
に
広
が
り
ま

し
た
。
皆
さ
ん
も
ご
存
じ
か
と
思
い
ま
す
が
、
華
屋

与
兵
衛
が
日
本
橋
で
始
め
、
全
国
に
広
が
っ
て
い
っ
た
。

当
初
は
超
高
級
品
で
、
一
人
前
が
今
の
お
金
で
1
万

円
以
上
。
当
時
、
高
級
す
ぎ
る
と
60
軒
も
の
寿
司
屋

が
取
り
締
ま
り
で
捕
ま
っ
た
こ
と
も
あ
り
ま
す
（
笑
）。

そ
れ
を
き
っ
か
け
に
価
格
を
3
〜
4
分
の
1
に
下
げ
、

店
前
販
売
↓
屋
台
↓
カ
ウ
ン
タ
ー
へ
と
形
を
変
え
て
い

き
ま
し
た
。
寿
司
屋
の
湯
飲
み
っ
て
大
き
い
で
す
よ

ね
？
な
ぜ
か
っ
て
い
う
と
、
保
温
性
が
高
く
て
量
が
入

る
。
握
り
手
が
忙
し
く
て
、
何
度
も
お
茶
を
汲
め
な

い
か
ら
一
度
に
入
れ
て
ポ
ン
と
置
く
。
お
客
さ
ん
の
方

も
心
得
て
い
て
、
お
茶
を
少
し
だ
け
残
し
て
お
い
て
、

食
べ
終
わ
っ
た
後
、
そ
れ
で
軽
く
手
を
洗
っ
て
暖
簾
で

拭
い
て
帰
る
。
だ
か
ら
忙
し
い
店
の
暖
簾
は
す
ご
く

汚
れ
て
い
た
っ
て
言
い
ま
す
。

そ
の
頃
の
お
寿
司
は
、
一
人
前
6
個
。
お
米
1
合
で

6
個
を
握
る
。
大
分
大
き
い
で
す
ね
。

杉
山
さ
ん
：
冷
蔵
庫
も
氷
も
な
い
時
代
だ
か
ら
魚
に

は
す
べ
て
ひ
と
手
間
加
え
て
い
ま
し
た
。塩・酢・醤
油
・

砂
糖
で
締
め
る
、
湯
が
く
、
昆
布
締
め
な
ど
。
カ
ウ

ン
タ
ー
で
食
べ
る
文
化
は
関
東
大
震
災
以
降
に
始
ま
っ

た
も
の
で
す
。

手
塚
さ
ん
：
う
ち
の
祖
父
は
神
楽
坂
で
修
行
後
に
大

森
海
岸
に
出
店
。
当
時
は
4
0
0
人
も
の
芸
者
さ
ん

が
い
る
料
亭
街
で
、
仕
出
し
（
出
前
）
で
成
長
し
ま

し
た
。「
江
戸
前
」
と
は
本
来
、
東
京
湾
で
取
れ
た
魚

の
こ
と
で
す
が
、
昔
は
目
の
前
の
海
で
赤
貝
も
コハ
ダ

も
ア
ナ
ゴ
も
全
部
取
れ
た
ん
で
す
よ
。

杉
山
さ
ん：今
は
東
京
湾
の
魚
が
ほ
と
ん
ど
い
な
く
な
っ

て
し
ま
い
ま
し
た
。
ア
ナ
ゴ
や
コ
ハ
ダ
も
。
太
刀
魚
が

少
し
入
っ
て
く
る
く
ら
い
。な
ん
で
、今
の「
江
戸
前
」は
、

日
本
中
の
最
良
の
魚
が
東
京
に
集
ま
る
と
い
う
広
い
意

味
合
い
に
な
っ
て
い
ま
す
。
大
間
の
マ
グ
ロ
も
北
海

道
の
魚
も
、
結
局
は
東
京
や

大
阪
に
集
ま
っ
て
く
る
。
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3 
シ
ャ
リ
・
仕
事
へ
の
こ
だ
わ
り

福
田
会
長
：
シ
ャ
リ
の
違
い
に
つ
い
て
聞
か
せ
て
く
だ

さ
い
。

杉
山
さ
ん
：
う
ち
の
店
は
創
業
以
来
、
砂
糖
は
入
れ

て
い
ま
せ
ん
。
赤
酢
と
塩
の
み
。
伝
統
的
な
お
寿
司

屋
さ
ん
は
戦
前
ま
で
砂
糖
を
使
っ
て
い
な
い
で
す
。

た
だ
、
昭
和
に
入
っ
て
か
ら
出
前
寿
司
が
流
行
り
だ

し
て
、
お
寿
司
を
持
っ
て
行
く
と
き
に
、
砂
糖
が
入
っ

て
い
る
方
が
シ
ャ
リ
が
安
定
し
て
柔
ら
か
く
保
て
る
。

回
転
寿
司
屋
さ
ん
は
、
シ
ャ
リ
に
他
の
味
を
入
れ
る
。

昆
布
出
汁
等
。
一
方
、
高
級
店
は
、
シ
ャ
リ
に
余
分

な
味
を
入
れ
る
と
寿
司
と
の
バ
ラ
ン
ス
が
崩
れ
る
。

シ
ャ
リ
の
大
き
さ
も
昔
の
1
/
2
程
度
に
小
さ
く
な

り
、
今
は
1
カ
ン
12‐15
ｇ
程
度
で
す
。

手
塚
さ
ん
：
う
ち
は
甘
を
入
れ
て
い
ま
す
。
1
升
に

赤
酢
2
0
0
ml
・
砂
糖
30
ｇ
・
塩
40
ｇ
が
基
準
。
仕

出
し
で
育
っ
た
お
店
な
の
で
甘
が
入
っ
た
。
海
外
出
張

時
は
さ
ら
に
甘
を
増
や
し
ま
す
。
時
間
が
経
っ
て
も

シ
ャ
リ
が
乾
か
な
い
よ
う
保
湿
の
た
め
で
す
。
シ
ャ
リ

も
日
本
で
炊
い
て
持
っ
て
行
き
ま
す
。
シ
ャ
リ
は
お
店

に
よ
っ
て
か
な
り
違
い
ま
す
ね
。
コ
ハ
ダ
の
締
め
方
ひ

と
つ
と
っ
て
も
各
店
拘
り
が
あ
る
。
う
ち
は
浅
め
で
、

塩
で
10
分
か
ら
15
分
、
酢
で
1
〜
2
分
で
す
が
、
塩

で
2
時
間
締
め
る
お
店
も
あ
る
。
本
当
に
お
店
に
よ
っ

て
千
差
万
別
で
す
。
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海
外
展
開
・
出
張
握
り

福
田
会
長
：
お
二
人
と
も
海
外
で
ご
活
躍
で
す
が
、

ど
ん
な
形
で
始
ま
っ
た
ん
で
す
か
？

杉
山
さ
ん
：
40
年
前
か
ら
政
府
な
ど
の
公
的
機
関
に

依
頼
さ
れ
て
大
使
館
で
握
っ
た
り
と
10
カ
国
以
上
へ
。

1
0
0
〜
3
0
0
人
の
パ
ー
ティ
ー
で
握
る
こ
と
も
多

く
、
現
地
の
日
本
料
理
屋
さ
ん
と
連
携
し
て
シ
ャ
リ

を
準
備
し
た
り
し
ま
し
た
。

手
塚
さ
ん
：
2
0
1
5
年
の
ミ
ラ
ノ
万
博
あ
た

り
か
ら
本
格
的
に
海
外
へ
。
子
供
の
頃
か
ら
「
外

国
人
に
も
寿
司
を
」
と
思
っ
て
い
て
、
大
学
卒

業
後
は
プ
ロ
の
ス
キ
ー
ガ
イ
ド
と
し
て
50
〜
60
カ

国
を
回
り
、
世
界
の
文
化
を
体
に
染
み
込
ま
せ

ま
し
た
。
そ
れ
が
今
、
当
店
に
い
ら
し
た
お
客
様

に
「
ブ
ラ
ジ
ル
か
ら
来
た
ん
で
す
か
? 

サ
ンパ
ウ
ロ

行
き
ま
し
た
よ
」
と
い
う
会
話
に
つ
な
が
っ
て
い
ま

す
。

手
塚
さ
ん：う
ち
の
特
徴
は
ベ
ジ
タ
リ
ア
ン・ハ
ラ
ル
・

コ
ー
シ
ャ
・
グ
ル
テ
ン
フ
リ
ー
す
べ
て
に
対
応
し
て
い

る
点
で
す
。
最
近
は
サ
ウ
ジ
ア
ラ
ビ
ア
の
イ
ベン
ト
、

プ
ラ
イ
ベ
ー
ト
ジ
ェ
ッ
ト
・
ヨ
ッ
ト
、
個
人
邸
宅
で

の
握
り
が
増
え
て
い
ま
す
。
船
の
上
で
の
長
期
間
の

イ
ベ
ン
ト
の
場
合
は
、
現
地
で
ご
飯
を
炊
き
、
現

地
で
魚
を
仕
入
れ
、
場
合
に
よ
っ
て
は
、
日
本
か

ら
冷
凍
し
た
魚
を
持
ち
込
ん
で
握
り
ま
す
。

5 

寿
司
屋
の
強
み
・
機
動
力

杉
山
さ
ん
：
寿
司
屋
の
最
大
の
強
み
は
「
テ
ー
ブ

ル
半
分
の
ス
ペ
ー
ス
と
魚
が
あ
れ
ば
成
立
す
る
」
こ

と
。
バ
ケ
ツ
3
つ
で
水
を
用
意
し
て
劣
悪
な
環
境
で

も
何
度
も
握
っ
て
き
ま
し
た
。
今
は
企
業
の
会
議

室
や
ゲ
ス
ト
ル
ー
ム
に
呼
ば
れ
る
こ
と
が
増
え
て
い

ま
す
。
週
刊
誌
に
お
客
様
の
お
顔
を
見
ら
れ
ず
に

重
要
な
接
待
が
で
き
る
と
い
う
需
要
で
す
ね
。

手
塚
さ
ん
：
畳
一
畳
あ
れ
ば
何
で
も
で
き
ま
す
。

う
ち
は
ケ
ー
タ
リ
ン
グ
の
完
全
セ
ッ
ト
（
屏
風
・
グ

ラ
ス・
ド
リ
ン
ク
ま
で
）
が
あ
り
、
15
分
で
セ
ッ
ティ

ン
グ
で
き
る
体
制
で
す
。
さ
ら
に
チ
ー
ム
ビ
ル
デ
ィ

ン
グ
型
（
わ
さ
び
す
り
体
験
・
体
験
握
り
・
マ
グ

ロ
解
体
シ
ョ
ー
な
ど
）
も
あ
り
ま
す
。
大
学
で
の
授

業
も
や
っ
て
い
ま
す
。
店
舗
の
売
上
に
出
前
・
テ
イ

ク
ア
ウ
ト
・
出
張
・
イ
ン
バ
ウ
ン
ド
を
組
み
合
わ
せ

る
こ
と
で
売
上
を
補
完
し
て
い
ま
す
。

6 

海
外
の
寿
司
事
情
・
魚
の
品
質

手
塚
さ
ん
：
海
外
の
寿
司
レ
ベル
は
地
域
に
よ
っ
て
大

差
が
あ
り
ま
す
。
ア
ジ
ア
圏
（
韓
国
・
台
湾
・
香
港
）

は
日
本
と
ほ
ぼ
同
水
準
。
ニ
ュ
ー
ヨ
ー
ク
・
ド
バ
イ
・

サ
ウ
ジ
ア
ラ
ビ
ア
の
最
高
級
店
は
1
人
1
0
0
0
ド

ル
超
え
。
ヨ
ー
ロ
ッ
パ
は
ま
だ
発
展
途
上
で
す
。
ロ
ン

ド
ン
の
二
つ
星
店
で
は
餃
子
の
皮
＋
赤
酢
ご
飯
＋
フ
ォ

ア
グ
ラ
椎
茸
と
い
う
寿
司
も
。
ス
イ
ス
で
は
北
京
ダ
ッ

ク
が
ネ
タ
に
。
海
外
の
お
客
さ
ん
を
見
る
と
「
お
ま

か
せ
＝
シ
ェ
フ
ズ
コ
ー
ス
」
と
い
う
認
識
が
定
着
し
て

い
ま
す
。

杉
山
さ
ん
：
海
外
の
寿
司
屋
に
行
っ
て
も
あ
ま
り
生

も
の
を
食
べ
ま
せ
ん
（
笑
）。
衛
生
管
理
の
問
題
で
。

イ
タ
リ
ア
で
は
10
年
以
上
前
に
大
規
模
な
食
中
毒
が

発
生
し
た
。
日
本
の
刺
身
が
食
べ
ら
れ
る
の
は
漁
師

か
ら
店
ま
で
3
0
0
年
か
け
て
培
っ
た
衛
生
管
理
の

賜
物
で
、
も
っ
と
世
界
に
発
信
す
べ
き
こ
と
だ
と
感

じ
て
い
ま
す
。

手
塚
さ
ん
：
サ
ウ
ジ
ア
ラ
ビ
ア
で
「
現
地
の
魚
を
使
っ

て
」
と
言
わ
れ
、
市
場
の
魚
が
怖
か
っ
た
の
で
自
分

た
ち
で
船
を
出
し
て
釣
り
ま
し
た
。
た
だ
釣
っ
た
魚

が
生
ぬ
る
い
…
…
ま
ず
全
部
自
分
で
食
べ
て
み
て「
大

丈
夫
」
と
確
認
し
て
か
ら
お
客
様
に
出
し
ま
し
た
。

や
れ
ば
や
る
ほ
ど
「
日
本
の
魚
は
素
晴
ら
し
い
」
と

実
感
し
ま
す
。
今
年
12
月
に
ス
イ
ス
に
お
任
せ
専
門

の
寿
司
店
を
オ
ー
プ
ン
し
ま
す
。
現
地
で
は
ス
ペ
イ

ン
産
本
マ
グ
ロ
の
養
殖
し
か
入
ら
ず
、
脂
が
強
す
ぎ

る
と
い
う
課
題
が
あ
り
ま
す
。

7 

人
材
育
成
・
こ
れ
か
ら
の
展
望

手
塚
さ
ん
：
週
休
2
日
（
日
・
水
曜
）、
シ
フ
ト
制
、

冬
季
休
暇
を
導
入
し
て
い
ま
す
。
入
社
初
日
か
ら

包
丁
を
持
た
せ
て
「
難
し
さ
を
体
験
さ
せ
て
か
ら

技
術
を
覚
え
て
も
ら
う
」
方
針
。
海
外
の
シ
ェ
フ
が

ま
か
な
い
で
パ
エ
リ
ア
を
作
っ
て
く
れ
た
り
、
異
文

化
交
流
が
若
手
の
刺
激
に
な
っ
て
い
ま
す
。
30
席
規

模
の
店
で
ス
タ
ッ
フ
は
約
30
人
。

杉
山
さ
ん
：
う
ち
は
3
年
間
は
包
丁
も
魚
も
触
ら

せ
な
い
旧
来
の
ス
タ
イ
ル
を
守
っ
て
い
ま
す
。
毎
年

4
〜
7
人
採
用
し
ま
す
が
残
っ
て
く
れ
な
い
（
苦

笑
）。
お
寿
司
は
外
科
手
術
と
同
じ
で
、
10
年
以
上

の
修
行
な
し
に
お
客
様
に
出
せ
る
も
の
で
は
な
い
。

接
待
需
要
が
激
減
し
た
現
在
、
中
小
企
業
の
オ
ー

ナ
ー
や
個
人
客
が
主
戦
場
に
な
っ
て
い
ま
す
。
こ
れ

か
ら
ど
こ
へ
向
か
う
の
か
正
直
わ
か
り
ま
せ
ん
が
、

銀
座
の
商
店
主
・
地
元
客
に
来
て
も
ら
え
る
店
づ

く
り
を
考
え
て
い
ま
す
。
変
化
へ
の
対
応
力
と
い
う

面
で
は
、
寿
司
屋
は
他
の
業
態
よ
り
生
き
残
り
や

す
い
と
感
じ
て
い
ま
す
。

福
田
会
長
：
以
上
と
な
り
ま
す
。
本
日
は
あ
り
が

と
う
ご
ざ
い
ま
し
た
。

ファシリテーター

福田 貴之 氏
紀尾井町福田家 ４代目（87年）


